Brambory na grilu
s Romadurem

@ 40 minut narocnost @@OO
Ingredience (na 2 porce)

e 6 vétSich brambor

¢ 100 g Jiho&eského masla

¢ 50 ml JihoCeské trvanlivé smetany
¢ 2 baleni Romaduru

¢ 20 g jarni cibulky

* 100 g slaniny

¢ 1 Zloutek

e sul

* pepf

* 6 snitek tymianu

Navod na pripravu:

Brambory omyjeme, osolime, pfidame tymian a zabalime do alobalu. Pe¢eme cca 30 minut na grilu. Mezitim si
nakrajime slaninu a orestujeme na grilu dokfupava. Po 30 minutach brambory propichneme 3pejli. Pokud jsou
mékké, vyndame je z alobalu. Brambory rozpulime a vydlabeme Izici duzinu. Jarni cibulku nakrajime najemno
a Romadur na kosti¢ky. Smichame vydlabany vnitfek brambor se slaninou, jarni cibulkou, Romadurem, maslem,

Zloutkem, smetanou a dle chuti osolime a opepfime. Hotovou smési naplnime vydlabané pUlky brambor a vratime

je zpét na gril. Opékame par minut dozlatova.




