Grilovany Spiz z panenky
a Romaduru s ajvarem

@ 30 minut narocnost @@OO

Ingredience (na 2 porce)

1 baleni Romaduru

250 g veproveé panenky

1 vétsi cibule

1 sklenice ajvaru

¢ 1 Cervena paprika

1 pita chléb
¢ olivovy olej
e sul

* pepf

¢ tymian

Navod na pripravu:

Panenku nakrajime na 6 stejnych kust. Rozklepeme, osolime, opepfime a posypeme tymianem. Na platky
poklademe na kosti¢ky nakrajeny Romadur a zarolujeme. Napichujeme na Spejle namocené ve vodé a stfidame

s kousky cibule a papriky. Grilujeme na mirném ohni cca 10 minut. BEhem grilovani masa opeeme i pita chléb

potieny olivovym olejem. Spizy servirujeme s ajvarem a pita chlebem.




