Hrnkovy citronovy kolaé
s Tvarohovym Lipankem

@ 60 minut narocnost @@OO

Ingredience (na 12 porci)

1 hrnek cukru

2 hrnky hladké mouky

0,5 hrnku Lipanka Tvarohového

1 Tvarohovy Lipanek na pomazani

0,5 hrnku citronové stavy

3/4 hrnku oleje

* 3 vejce

2 1ziCky citronové kary

1 prasek do peciva

JihoCeské maslo a polohruba mouka na vymazani

* javorovy sirup

Navod na pripravu:

Cukr, vejce, citronovou stavu a olej vyslehame. Pfidame mouku, prasek do peciva, citronovou klru a tvarohového

Lipanka. Dortovou formu vymazeme Jiho€eskym maslem a vysypeme moukou. PeCeme v prfedehfaté troubé

pfi 170 °C cca 45 minut. Vychlazeny kola¢ potfeme tvarohovym Lipankem a prelijeme javorovym sirupem.




