Bananovy chlebic¢ek

se sladkou pomazankou
Lipanek

© naroénost @@ @O

Ingredience (na 8 porci)

4 zralé banany

¢ 180 g JihoCeského masla

¢ 2 IziEky vanilkového extraktu
* 3vejce

¢ 160 g titinového cukru

¢ 3Spetka soli

¢ 300 g hladké mouky

¢ 1 kypfici prasek

e 2 |zicky skofice

¢ JihoCeské maslo + polohruba mouka na vysypani formy

1 baleni sladké pomazanky Lipanek

Navod na pripravu:

Zmeéklé JihoCeské maslo, cukr a vanilkovy extrakt vySlehame dohladka a pfidame vejce. Banany rozmackame
vidlickou a vmichame do smési. Poté pfisypeme mouku, Spetku soli, kypFici prasek a skofici. VSe dikladné
vyslehame. Mensi dortovou formu vymazeme JihoCeskym maslem a vysypeme moukou. Hotovou smér vlijeme

do formy a pe€eme v pfedehraté troubé pfi 180 °C cca 60 minut. Vychladly chlebi¢ek potfeme sladkou

pomazankou Lipanek.




