Kola€ s tvarohovym
Lipankem, olivovym olejem
a karamelizovanou broskvi

@ 50 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 12 porci)

¢ 140 ml olivového oleje

* 2 vejce

¢ 160 g cukru

* 45 ml citronové Stavy

¢ citronova kira z 1 citronu

* 1/4 Izicky soli

* 1/2 1zicky kypficiho prasku

* 1/4 1Zicky jedlé sody

¢ 150 g hladké mouky

¢ 140 g bilého jogurtu Jiho&esky Nature

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

3 broskve

1 Tvarohovy Lipanek

Navod na pripravu:

Ve vétsi mise smichame mouku, 150 g cukru, sul, kypfici prasek a sodu. Poté pfimichame olivovy olej, bily jogurt,
vejce, citronovou §tavu a citronovou kdru. Vymichame do hladkého tésta, které vlijeme do formy vymazané
maslem. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C 30 minut. Mezitim si nakrajime na mésicky vypeckované
broskve. Orestujeme je na panvi se zbylym cukrem. Hotovy kola& ozdobime zkaramelizovanymi broskvemi

a tvarohovym Lipankem.




