Grilovana krkovice
s Jihoceskym syreckem
a cesnekovymi bramborami

@ 30 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 2 porce)

* 400 g krkovice

¢ 3 strouzky ¢esneku

¢ 3 vétviCky rozmarynu

¢ 300 g brambor grenaille

¢ 1 baleni JihoCeského syrecku
* 50 g JihoCeského masla

* olej

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Maso potfeme olejem, osolime a opepfime. Brambory oplachneme a usudime. Na gril ddme litinovou panvicku,
nalijeme do ni olej a pfidame osolené brambory. Na gril polozime platky krkovice a grilujeme je cca 3 minuty

z kazdé strany. K bramboram pfidame JihoCeské maslo, na platky nakrajeny ¢esnek, vétvicky rozmarynu

a nakrajeny JihoCesky syrecek. Maso po ugrilovani zabalime do alobalu a nechame odpocivat dalSich 6 minut.

Servirujeme spolecné s Cesnekovymi bramborami.




