Rebarborovy kolaé

se sladkou pomazankou
Lipanek

@ 70 minut naro¢nost @@ OO

Ingredience (na 12 porci)

1 baleni sladké pomazanky Lipanek
e 150 g cukru + 2 Izice

¢ 150 g JihoCeského masla

* 3vejce

¢ 100 g mletych mandli

¢ 150 g hladké mouky

* 2 1Zi¢ky kypficiho prasku

¢ 0,5 Izi€ky mletého kardamomu

¢ 2 fapiky rebarbory

¢ Cerstvé ovoce dle chuti

Navod na pripravu:

Rebarboru oloupeme a nakrajime na cca 1 cm velké kostiCky. Smichame se dvéma Izicemi cukru a nechame
vykapat. Zméklé maslo a cukr vySlehame do pény. Postupné pfidavame vejce, mandle, mouku, kardamom

a prasek do peciva. Hotové tésto vlijeme do formy vyloZzené pecicim papirem a posypeme rebarborou. PeCeme

v pfedehtaté roubé pfi 180 °C cca 50 minut. Vychladnuty kola€ vyndame z formy a potfeme sladkou pomazankou

Lipanek a ozdobime nadrobno nakrajenym &erstvym ovocem.




