Grilované merunky
s JihoCeskym zervé

@ 25 minut narocnost @@OO
Ingredience (na 2 porce)

¢ 5 merunék

20 g cukru

60 g JihoCeského masla

1 Jihodeské zervé

20 g mouckového cukru

60 g JihoCeského tvarohu

e Gerstva mata

4 ks oblibenych susenek

Navod na pripravu:

Merunky rozpalime a vyndame pecky. Na panvi rozehfejeme JihoCeské maslo a cukr. Merunky vlozime na panev
a opeceme cca 2 minuty z obou stran. Meruriky vyndame a do panve pfidame JihoCesky tvaroh a chvili povafime.

Mezitim smichame JihoCeské Zervé s mouckovym cukrem a rozdrobime suSenky. Na talif servirujeme meruriky

prelité JihoCeskym tvarohem a ozdobené suSenkami, JihoCeskym Zervé a matou.




