Krkovice na grilu plnéna
Romadurem

@ 25 minut narocnost @@OO
Ingredience (na 2 porce)

* 400 g krkovice

¢ 2 baleni Romaduru

* mix salatl

e 50 g medu

¢ 50 g hrubozrnné hof€ice
¢ 60 ml olivového oleje

¢ grilovaci kofeni dle chuti
* pepf

e sul

Navod na pfipravu:

Platky krkovice naklepeme, osolime, opepfime a pfipadné ochutime grilovacim kofenim. Pokapeme olivovym
olejem a nechame odlezet. Romadur nakrdjime podélné na tenké platky. Platky rozloZzime na krkovici, zarolujeme
a spojime pomoci paratek. Rolky grilujeme cca 3 minuty z kazdé strany. Zabalime do alobalu a nechame

odpodivat. V misce smichdme med, hof¢ici, olivovy olej a listy salatu. Z masa vyndame paratka a podavame

se salatem.




