r

Jahodova péna s tradiénim
Lipankem

@ 20 minut narocnost @@OO

Ingredience (na 3 porce)

350 g mrazenych jahod

3 baleni tradi¢niho Lipanka

100 g cukru

6 g zelatiny

250 ml Jiho&eské trvanlivé smetany

¢ Cerstvé jahody a borlivky na ozdobu

Navod na pfipravu:

Zelatinu namogime do studené vody. Mrazené jahody s cukrem a trochou vody ptivedeme k varu. Poté pfidame
Zelatinu, rozmixujeme a pfecedime. Trvanlivou Jiho&eskou smetanu vyslehame se dvéma Lipanky a pfimichame

rozmixované jahody. Hotovou smés vlijeme do misek a vlioZime pfes noc do lednice. Ozdobime €erstvymi

jahodami, bor{ivkami a tradi¢nim Lipankem.




