Mramorové brownies
s tradi¢énim Lipankem

(O 45 minut difficulty @@0O

Ingredience (na 1 plech)

100 g Jihoeského masla

¢ 100 g hladké mouky

* 4 vejce

* 250 g cukru krystal

¢ 1 kypfici praSek

¢ 200 g nasekané Cokolady
¢ 30 g kakaa

¢ 1 1Zi¢ka vanilkové pasty

¢ 30 g vlasskych ofechu

1 tradi¢ni Lipanek

Instructions for preparation:

Maslo a vétsi ¢ast Cokolady si rozpustime ve vodni 14zni. Zchladime na pokojovou teplotu a pfidame 3 vejce,
cukr, mouku, kakao, kypfici praSek, nasekané ofechy, zbytky Eokolady a promichame. V misce smichame

Lipanka s vanilkovou pastou, Izici cukru a zbylym vejcem. Vmichame do hotové smési a vlijeme na vymazany

plech. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C 25-35 minut.




