Kapsy z listového tésta
s Jihoceskym zervé, sunkou
a Spenatem

@ 25 minut narocnost @@ @O

Ingredience (na 8-10 porci)

1 baleni listového tésta

60 g Spenatu

50 g Sunky

2 baleni JihoCeského zervé

2 Zloutky na potfeni
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Z vyvaleného tésta vykrojime kole¢ka o priméru 10 cm. Sunku nakrajime na malé kosticky. Spenat natrhame
a spolu se Sunkou promichame s JihoCeskym Zervé. Dochutime soli a pepfem. Smés klademe doprostied tésta

a spojime okraje. Pomazeme Zloutkem a pe¢eme v pfedehtaté troubé pfi 180 °C 10—15 minut.




