Crostini s Jiho¢eskou nivou,
vlasskymi orechy, hruskou
a prosciuttem

(O 30 minut difficulty @@0O

Ingredience

¢ 1 francouzska nebo rustikalni bageta

1 baleni loupanych vlasskych ofechu

3 hrusky

1 baleni prosciutto crudo

1 baleni Jiho¢eské nivy Premium

1 baleni JihoCeské nivy Caesar

2 polévkové Izice medu

3 strouzky Cesneku

Instructions for preparation:

Pfedem namoc&ené vliaSské ofechy opeCeme na panvi, pfidame Izici medu.

Jakmile jsou vlaSské ofechy opecené dozlatova, rozprostfeme je a nechame proschnout.

Mezitim si nakrajime bagetu, idealné Sikmym fezem, abychom ziskali vétSi plochu pro pfidani ingredienci.
Platky bagety vlozime na plech, lehce potfeme olivovym olejem a opeceme v troubé pfi teploté 220 °C po dobu
10 minut nebo dokud nebudou kfupavé.

Oloupeme 3 strouzky Eesneku a lehce jimi potfeme nakrajenou plochu bagety.

Na rozpecenou bagetu pfiddme nadrobenou nebo nakrajenou Jiho&eskou nivu Premium a Caesar od Madety.

Daéle pfidame platky prosciutta, platky hrusky a glazované viasské ofechy.

Pokrm je hotovy a mizete jim zazafit na svych vecircich.




