Zapecena zelenina se Syrem ’w 9‘ 2
na panev . : -

@ 1 hodina narocnost @@ OO g

Ingredience (na 4 porce)

¢ 1 gervena cibule
¢ 1 paprika

¢ 1 menSi cuketa

1 mensi lilek

400 g raj¢at v plechovce

2 IZice olivového oleje

2 strouzky Cesneku

1 1Zicka oregana

2 baleni Syr na panev uzeny

Navod na pripravu:

Na panvi rozehfejeme olivovy olej a minutu na ném orestujeme nasekany ¢esnek. Pfidame oregano a raj¢ata.

Povafime spole¢né asi 10 minut.

Zeleninu omyjeme a nakrajime na kousky. Na dno zapékaci formy nalijeme pfipravenou rajéatovou smés. Nahoru
vrstvime zeleninu a cibuli. Zeleninu do raj¢at trodku pfitlacime a pokapeme olivovym olejem. Dame 35 minut péct
do trouby nastavené na funkci horko-vzduch a vyhfaté na 180 °C. Poté pfidame na zeleninu Syr na panev uzeny

a dame opét do trouby. Mizeme pfepnout troubu na funkci gril. Kdyz syr zezlatne, je hotovo.
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