ProsSivana deka
s tvarohovym Lipankem
vanilka

@ 50 minut narocnost @ @O O

Ingredience (na 1 plech)

Tésto:

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek cukru

3 Izice kakaa

1 prasek do peciva

* 3 vejce

1/2 hrnku oleje

1 hrnek Jihoceského mléka

Na mfizku:

2 baleni tvarohového Lipanka pfichut vanilka

1 baleni Jiho¢eského tvarohu

1 vanilkovy pudink

1 Izice JihoGeského mléka

1 |Zice cukru

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 170 °C. V mise smichame mouku, cukr, kakao a praSek do peciva. Poté pfidame vejce,
olej a mléko. Hladké tésto pfendame na plech s pecicim papirem, nebo plech vymaZzeme a vysypeme hrubou

moukou.

V dal§i mise smichame tvarohovy Lipanek vanilka, JihoGesky tvaroh, pudink, JihoCeské mléko a cukr. Smés
naplnime do cukrarského sacku a vytvofime jim na tésté mrizku. VloZime do predehfaté trouby na 40 minut. Poté

zkontrolujeme Spejli a pfipadné jesté dopeCeme. Tésto by se nemélo na Spejli lepit.

Autorkou a fotografkou receptu je MiSa Polakova
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