Zapecena dyné na mexicky
zpusob s Jihoéeskym zervé

(O 30 minut difficulty @000

Ingredience (na 2 porce)

400 g dyné hokaido

¢ 100 g cherry raj¢at

¢ 100 g konzervovanych ¢ervenych fazoli
* 50 g sterilované kukufice

¢ BBQ omacka nebo keCup

* 1 baleni JihoCeského zervé
e sul

* pepf

® citron

¢ fimsky kmin

¢ snitka koriandru

¢ jarni cibulka

* npachos

Instructions for preparation:

Dyni nakrajime na kosti¢ky. Osolime, opepiime, pfidame fimsky kmin a orestujeme na panvi vhodné i do trouby.
PFfidame pokrajena rajcata, fazole, BBQ omacku a par kapek citronu. Rovnomérné rozprostfeme po celé panvi

a poklademe kousky JihoCeského zervé. PeCeme v pfedehraté troubé pfi 180 °C cca 10 minut. Poté posypeme

nasekanou jarni cibulkou a trhanym koriandrem a podavame s nachos.




