Bochanky se syrem Lipanek
a slaninou

@ 40 minut narocnost @@OO

Ingredience (na 6 bochankii)

225 g hladké mouky

1 kypfici prasSek

* 8 g cukru

* 4 gsoli

¢ 55 g Jiho€eského masla + 20 g na vytfeni formy
¢ 200 g slaniny

¢ 30 g jarni cibulky

¢ 1 baleni syru Lipanek

* 55 ml trvanlivého JihoCeského mléka

¢ 170 ml trvanlivé JihoCeské smetany

Navod na pripravu:

Ve velké mise smichame mouku, kypfici prasek, cukr a sul. Pfidame na kostky nakrajené Jihoceské maslo

a vypracujeme suchou smés. Pfidame na kostiCky pokrajenou slaninu, syr Lipanek a najemno nakrajenou jarni
cibulku. Prilijeme trvanlivé JihoCeské miéko a trvanlivou JihoCeskou smetanu a vypracujeme hladké tésto. Z tésta
tvofime kuli¢ky pfiblizné o hmotnosti 80 g a skladame do pfedem vymazané formy na muffiny. Pe¢eme pfi 180 °C

cca 25 minut.




