Zapecené palacinky
s Madelandem

@ 45 minut narocnost @@OO
Ingredience

* 5-6 palaCinek

¢ 1 baleni syru Madeland

* 100 g baby Spenatu

* 150 g Zampion0

* 1 menSi cibule

e 2 |Zice olivového oleje

¢ 1 Izice s6jové omacky

¢ 250 ml JihoCeské smetany
¢ 1 IziCka kukufi€ného Skrobu
* 1 vejce

¢ sul, pepr

* muskatovy ofiSek

¢ JihoCeské maslo na vymazani pekacku

Navod na pripravu:

Zampiony odistime a nakrajime na mensi kousky. Cibulku nakrajime na kosti¢ky a chvilku osmazime na oleji.
PFfidame zampiony a restujeme dalSich 5 minut. Poté pfidame séjovou omacku, sil a pepf. Po minuté pfiljeme
polovinu JihoCeské smetany a pfiddme omyty Spenat. Jakmile se vSe spoji, vlijeme kukufi¢ny Skrob rozmichany

v troSe vody, chvili povafime, aby smés zhoustla, a vypneme plotnu.

Mensi zapékaci formu vymazeme Jiho¢eskym maslem. Palacinky plnime pfipravenou smési, zarolujeme je
a dame do pekacku. Zbytek JihoCeské smetany smichame s vajickem, Spetkou soli a trochou nastrouhaného
muskatového ofisku. Smetanou zalijeme palaCinky a navrch pfidame Madeland. PeCeme dozlatova v pfedehiaté

troubé na 180 °C asi 30 minut.
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