Lilek zape€eny s rajcaty
a Madelandem

@ 25 minut narocnost @@OO

Ingredience

2 lilky

2 baleni syru Madeland
¢ 400 g drcenych rajCat

* 20 g Cerstvé bazalky

¢ 5 g suSeného oregana

e 20 g cukru

¢ 20 g bilého vinného octa
* 10 g soli

* 40 g strouhanky

¢ hladka mouka na obalovani
¢ olej na smazeni

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Lilek nakrajime na kole¢ka silna cca 0,5 cm. RozloZime na plech a lehce osolime. Drcené rajCata vlijeme

do hrnce a ochutime octem, cukrem, soli, oreganem a bazalkou. Pfivedeme k varu. Lilek osuSime utérkou

a obalime z obou stran v mouce. Smazime na panvi s olejem dozlatova. Do zapékaci misy vlijeme trochu
omacky, polozime vrstvu lilku a potom vrstvu syru Madeland. Takto vrstvime az po okraj. Ukon¢ime posypanim

strouhankou a syrem. PeCeme v predehraté troubé pfi 180 °C cca 20 minut.




