Linguine s omackou
z Tylzského syra a slaniny

@ 25 minut narocnost @@OO

Ingredience

100 g téstovin linguine

1 baleni TylZzského syra

100 g slaniny

100 ml trvanlivé JihoCeské smetany
¢ jarni cibulka

¢ olivovy olej

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Na vétsi panvi pomalu opeCeme slaninu. Zalijeme smetanou a pfidame na kostky nakrajeny TylZzsky syr.

Dochutime soli a pepfem. Povafime do zhoustnuti. V panvi omacku promichame s uvafenymi téstovinami,

posypeme Cerstvé nakrajenou jarni cibulkou a podavame.




