Cuketovy chlebik
s tvarohovym Lipankem
a ¢okoladou

@ 30 minut + doba peceni narocnost @@OO

Ingredience

¢ 150 g hotké Eokolady

* 450 g cukety

¢ 1 baleni tvarohového Lipanka
¢ 150 g cukru

* 3 vejce

¢ 350 g polohrubé mouky
¢ 1 |ZiCka skofice

¢ 1 kypfici prasek

e 200 ml oleje

¢ kara z citronu

e sul

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

Navod na pripravu:

Cuketu oloupeme a nastrouhame nahrubo. Lehce osolime a nechame cca 10 minut odpocinout. Poté z cukety
vymackame prebyte¢nou vodu. V mise smichame vejce, cukr a olej. Pfisypeme kypfici prasek, skofici, mouku,
Lipanka, klru z citronu, cuketu a na kosti¢ky nasekanou ¢okoladou. Poctivé promichame. Formu vymaZzeme

JihoCeskym maslem a vlijeme tésto. Pe¢eme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C cca 50 minut. Po upeceni potfeme

tvarohovym Lipankem a mGzeme podavat.




