Bramborové placky plnéné
syrem Lipanek

@ 30 minut narocnost @@OO
Ingredience

¢ 500 g uvafenych brambor ve slupce

¢ 250 g hladké mouky
* 1 vejce

e sul

¢ olej na smazeni

¢ syr Lipanek 1 baleni

Navod na pripravu:

Brambory oloupeme a nastrouhame najemno. Pfidame k nim mouku, vejce a s(il. Na vale zpracujeme tésto. Poté
z néj vytvarujeme tenkou placku, na ni ddme kousek syra a pfimackneme druhou placi¢kou. Na panev dame

trochu oleje a placi¢ky z obou stran osmazime.
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