Vanoéni kosicky

s vanilkovou pomazankou
Lipanek

@ 30 minut narocnost @ @O O

Ingredience

Tésto

250 g hladké mouky

140 g masla

50 g cukru

1 Zloutek

NaplIn

e 2x Lipanek vanilkova pomazanka

150 g ¢okolady
e 1 |Zice masla

¢ |iskové ofisky

Navod na pripravu:

Mouku, zméklé maslo, cukr a Zloutek zpracujeme do kompakiniho tésta. Pfikryjeme ho félii a dame na chvilku
odpocdinout do lednice. Poté si pfipravime kosicky na pe€eni cukrovi a plnime je téstem. Uprostfed nechame

dllek pro napln. Pec¢eme je dozlatova asi 10 minut na 170 °C.

KosSi¢ky vyklopime a nechame vychladnout. Vanilkovou pomazanku Lipanek dame do cukrafského sacku
a kosigky ji naplnime. Cokoladu nechame velmi pozvolné rozpustit ve vodni lazni s maslem. Vr$ek ko$icku

namoc¢ime v ¢okoladdé a ozdobime liskovym ofiSkem.
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