Vano¢éni citrusovy kolacek
s tvarohovym Lipankem

@ 75 minut narocnost @@OO

Ingredience (12 porci)

¢ 5 citrusovych plodu dle vybéru (pomerané, grapefruit, citron)

¢ 0,5 hrnku cukru

* 4 |Zice rozpusténého JihoCeského masla

Na tésto:

¢ 1,5 hrnku hladké mouky

¢ 1 |ZiCka prasku do peciva

* 0,5 Iziky soli

¢ 0,5 hrnku cukru krystal

* 1/4 hrnku hnédého cukru

¢ 1,5 Izice Cerstvého nasekaného tymianu

¢ kara z jednoho pomerance

* 2 vejce

¢ 1 Izice vanilkového extraktu

¢ 0,5 baleni tvarohového Lipanka + 1,5 baleni tvarohového Lipanka na ozdobu
* 3/4 hrnku Cerstvé JihoCeské smetany ke Slehani

* 250 g JihoCeského masla

Navod na pripravu:

Citrusy oloupeme a nakrajime na tenké platky. Cukr a rozpusténé JihoCeské maslo smichdme v panvi. Pfidame
ovoce v rovhomérnych vrstvach, pfikryjeme a pomalu kratce zahfivame. Jiho€eské maslo, oba cukry, tymian

a pomerancovou klru rozmixujeme. Pfidame vejce a vanilku. Poté smichame s moukou, soli a praskem

do peciva. Nakonec pfimichame Cerstvou Jihoceskou smetanu a tvarohového Lipanka. Vlijeme do formy vylozené
pecicim papirem a poklademe citrusy. PeCeme v pfedehiaté troubé pfi 180 ° cca 40 minut. PFi podavani

ozdobime tvarohovym Lipankem.




