Brownies stromky

s ¢okoladovou pomazankou
Lipanek

@ 1 hodina naro¢nost @@ OO

Ingredience

* 160 g JihoCeského masla
* 3 ks vajec

+ 200 g horké &okolady

* 150 g cukru

* 150 g hladké mouky

+ 1 1ziCka prasku do peciva
* Spetka soli

Na dokoneceni:

» 2x Lipanek ¢okoladova pomazanka
» 80 g horké &okolady
* 1 IZice JihoCeského masla

* bila ¢okolada a jedlé dekorace
Navod na pfipravu:

Dortovou formu vymazZeme maslem a vysypeme hrubou moukou. Ve vodni lazni rozpustime maslo s okoladou.
Vajicka zaneme Slehat do svétlé pény. Postupné pfidavame cukr. Rozpusténou ¢okoladu pfendame do vétsi
misy a pfimichame vySlehana vajicka. Nakonec opatrné vmichame prosatou mouku, prasek do peciva a sul.

Peéeme ve vyhfaté troub& na 170 °C asi 35 minut. Brownies jsou hotové, jakmile se drobecky lehce lepi na Spejli.

Po vychladnuti potfeme brownies jednou pomazankou Lipanek. Ve vodni lazni rozpustime ¢okoladu s maslem
a brownies ji polijeme. Cokoladu nechame trochu zatuhnout a poté nakrajime brownies na trojihelniky. Ke spodu
»Stromecku” pfipevnime dfivko na nanuky. Dozdobime dle své fantazie napfiklad bilou ¢okoladou, pomazankou

Lipanek a tfpytivymi kuliCkami.
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