Tvarohovy kolac¢
s borivkami, drobenkou
a tvarohovym Lipankem

@ 70 minut véetné peceni narocnost @ OO0

Ingredience

320 g polohrubé mouky

170 g JihoCeského masla

180 g cukru

* 1 vejce

1 1zicka prasku do peciva

NaplIn
e 2x Lipanek tvarohovy
¢ 1x JihoCesky tvaroh

* 2 |zice vanilkového pudinku

2x vanilkovy cukr

350 g borlivek

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 170 °C. KolaCovou formu vymaZeme maslem a vysypeme hrubou moukou.

Mouku, pecici prasek, maslo, vajicko a cukr zpracujeme rukama do drobenky. Dvé tfetiny dame na dno a okraje
kolacové formy. Lipanky, tvaroh, pudink a cukr smichame dohromady.

Tvarohovou napli pfidame na drobenku, na tvaroh borGvky a na bor(ivky zbytek drobenky.

Kolag peCeme v pfedehiaté troubé asi 50 minut dozlatova. Kola& nechdme zcela vychladnout, a az poté krajime.
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