Téstoviny se zeleninou

a omackou z taveného syra
Lipanek

(O 25 minut difficulty @000

Ingredience (na 2 porce)

250 g téstovin

1 baleni taveného syra Lipanek

¢ 250 ml Cerstvé JihoCeské smetany
¢ 50 ml ¢erstvého plnotuéného Jiho&eského mléka
¢ 10 g hladké mouky

¢ 20 g JihoCeského masla

* 1 kufeci prso

* 1 mala plechovka kukufice

¢ 8 cherry rajcat

¢ 20 ml olivového oleje

e sul

* pepf

¢ 3petka muskatového ofisku

Instructions for preparation:

Téstoviny uvafime v osolené vodé. V hrnci rozpustime JihoCeské maslo, pfiddame mouku a udélame jisku.
Do jisky nalijeme Cerstvou JihoCeskou smetanu a Cerstvé JihoCeské mléko. Za stalého michani pfidame
muskatovy ofiSek a taveny syr Lipanek. VSe ochutime soli a pepfem.

Nakrajené kufeci maso osolime a restujeme z kazdé strany 5—6 minut. Poté pfidame kukufici a rozpllena cherry

rajCata. Uvarené téstoviny prelijeme syrovou omackou, pfidame zeleninu, promichame a mizeme servirovat.




