Cesnekova polévka
s Jihoceskym syreckem

@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience

8 strouzkl ¢esneku

6 brambor

1 litr vyvaru

2 baleni JihoCeského syreCku

1 cibule

1 IZice sadla

1 Izice majoranky

0,5 IZi€ky drceného kminu
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Cibuli nakrajime najemno. Brambory oloupeme a nakrajime na kosti¢ky. V hrnci orestujeme cibuli na sadle,
pfidame brambory a platky ze Ctyf strouzk( Cesneku. Zalijeme vyvarem, dochutime soli, pepfem, majorankou
a kminem. Vafime do zméknuti brambor cca 20 minut. Ke konci vafeni vhodime do polévky prolisovany ¢esnek.

JihoCesky syre€ek nakrajime na platky, viozime na dno talife a zalijeme horkou polévkou.




