Citronové rezy s tradi€énim
Lipankem a drobenkou

@ 60 minut narocnost @@OO
Ingredience

¢ 100 g cukru

¢ 200 g hladké mouky + na vysypani formy
¢ 90 g JihoCeskeého bilého jogurtu Nature

* 1 vejce

¢ kdra z jednoho citronu

* 0,5 IZiCky jedlé sody

¢ 1 |zicka prasku do peciva

¢ 1 |Zice citronové Stavy

* 90 ml oleje

¢ Spetka soli

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

¢ 2 citrony na ozdobu

Napln:

* 2 vejce

¢ 300 g tradi¢niho Lipanka
¢ 3 Izice citronové stavy

¢ 30 g cukru

Drobenka:

* 60 g JihoCeského masla
* 50 g cukru
¢ 60 g hladké mouky

Navod na pripravu:

Vejce vy$lehame s cukrem, JihoGeskym bilym jogurtem Nature a olejem. Pfisypeme mouku, stl, prasek

do peciva, jedlou sodu, citronovou kdru, citronovou §tavu a vypracujeme hladké tésto. Tradi¢niho Lipanka
smichame s cukrem, vejci a citronovou $tavou. Mensi formu vymazeme Jiho€eskym maslem a vysypeme
moukou. Do formy vlijeme tésto a potfeme naplni. Z Jiho€eského masla, mouky a cukru zpracujeme drobenku,
kterou posypeme napln. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 175 °C cca 40 minut. Hotovy kola¢ poklademe na platky

nakrajenym citronem.
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