Jahodovy kolaé¢
z JihoCeského jogurtu
Nature

@ 50 minut narocnost @O OO

Ingredience

¢ 1,5 hrnku hladké mouky

* 3/4 1zi€ky kypficiho prasku

¢ 0,5 IZiCky jedlé sody

* 3petka soli

¢ 120 g povoleného JihoCeského masla + na vymazani formy
¢ 1 hrnek cukru

* 2 vejce

¢ 1/3 hrnku bilého Jihoceského jogurtu Nature
¢ 1/3 hrnku Eerstvého JihoCeského mléka

¢ 10 jahod + na ozdobu

¢ 100 ml Cerstvé JihoCeské smetany ke Slehani

¢ 20 g mouckového cukru

Navod na pripravu:

V misce smichame mouku, kypfici prasek, sodu a sll. Ve vétsi misce rozSlehame JihoCeské maslo s cukrem,
pridame vejce, a nakonec vmichame JihoCesky jogurt Nature a Cerstvé JihoCeské mléko. Obé smési promichame
spolu s na kostky pokrajenymi jahodami. Plech vymazeme JihoCeskym maslem a vylijeme téstem. Pe¢eme

v pfedehiaté troubé pfi 175 °C cca 35 minut. Cerstvou Jiho&eskou smetanu vyslehame s mouckovym cukrem,

nakrajime zbytek jahod a hotovy kola€ ozdobime.




