Bramborovy salat
s Romadurem

@ 60 minut narocnost @ OO0

Ingredience (6 porci)

800 g uvarenych brambor

1 Romadur

* 4 vejce

hrst kopru

5 kyselych okurek
* 1 jarni cibulka
* 4 |zice majonézy

¢ sul, pepf

Navod na pripravu:

Vajicka uvafime ve vodé natvrdo. Do vétSi misy protlacime oloupané brambory pfes kole€¢ko s mfizkou, nebo je
nakrajime na kosti¢ky. Stejné tak vajiCka. Romadur a okurky nakrajime na kosticky, jarni cibulku na drobna
koleCka, nasekdme kopr a v&e pfidame do misy k brambordm. Promichdme v&e s majonézou, soli a pepifem.
Pro odlehéenou verzi mizeme majonézu namichat pal na pul s bilym jogurtem. Salat mdzeme dat ulezet

do lednice, ale dobry bude i rovnou :)
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