Skoricové rolky z kynutého
tésta se sladkou
pomazankou Lipanek

@ 40 minut + doba kynuti narocnost @@OO

Ingredience (6 ks)

400 g hladké mouky

250 ml Cerstvého pInotuéného JihoCeského miéka

45 g JihoCeského masla

2 |zice cukru

0,5 kostky drozdi

e sl

Napln:

100 g cukru

1 IZice skofice

1 baleni sladké pomazanky Lipanek

+ 1 baleni sladké pomazanky Lipanek na potfeni (dle chuti)

Navod na pripravu:

Hladkou mouku, drozdi, sal, cukr, rozpu$téné Jihoceské maslo a vlazné Cerstvé Jihoceské miéko promichame
a vzniklé tésto nechame vykynout. V misce smichame cukr, skofici a jedno baleni sladké pomazanky Lipanek.
Z vykynutého tésta vyvélime obdélnik, ktery potfeme néplni a zarolujeme jako rolddu. Poté nakrajime na cca 2
cm Siroké Sneky, naskladame do formy vylozené pedicim papirem a nechame 15 minut kynout. PeCeme

v predehraté troubé pfi 180 °C cca 25 minut. Hotové Sneky nechame vystydnout a mizeme potfit sladkou

pomazankou Lipanek.




