Zapecené zeleninové ragu
s krutony a syrem Madeland

@ 50 minut narocnost @@OO
Ingredience (2 porce)

¢ 100 g Cervené papriky

¢ 100 g cherry raj¢at

* 100 g cukety

* 100 g lilkku

¢ 50 g cibule

e 2 |Zice olivového oleje

¢ 3 strouzky Cesneku

¢ 1 IZice Cerstvého tymianu
¢ 1 IZice Cerstvého rozmarynu
¢ 2 bobkové listy

¢ 1 |Zice Cerstvé bazalky

* 200 g bagety

¢ 100 g syru Madeland

* 500 g drcenych raj¢at

* 2 |Zice bilého vinného octa
¢ 1 IZice cukru

e 1 |Zice soli

* pepf

Navod na pripravu:

Papriku, cuketu a lilek nakrajime na vétsi kostky a orestujeme na olivovém oleji. Pfiddme na platky pokrajenou
cibuli, €esnek a drcena rajata. Dochutime octem, cukrem, soli, pepfem a pfidame natrhanou Cerstvou bazalku.
Tymian, rozmaryn a bobkovy list svaZeme niti, vhodime do omacky a vafime 15-20 minut. Po uvafeni vyndame
bylinky a omacku prelijeme do zapékaci misy. Bagetu nakrajime na silngjSi platky a v panvi orestujeme na sucho.

Syr Madeland nakrajime na malé kostiCky a spole¢né s nakrajenou bagetou poklademe na ragu. PeCeme

v predehraté troubé pfi 180 °C cca 20 minut.




