Tart s Blatackym zlatem
@ 40 minut narocnost @O OO

Ingredience

1 baleni Blatackého zlata

1 baleni listového tésta

6 platk( slaniny

6 ks ruzickové kapusty

1 Zluta paprika

1 cibule

1 baleni JihoCeské zakysané smetany
¢ pazitka

e sul

* pepf

Spetka muskatového ofisku

¢ tymian

Navod na pripravu:

Listové tésto rozbalime a vlozime na plech nebo do zapékaci misy. JihoCeskou zakysanou smetanu smichame
s muskatovym ofiSkem, osolime a opepfime. Cibuli, papriku a Blatacké zlato nakrajime na tenké platky.
Ochucenou Jiho¢eskou zakysanou smetanu natfeme na tésto, posypeme cibuli, paprikou, slaninou, kapustou
a Blatackym zlatem. PeCeme v pifedehraté troubé pfi 180 °C cca 25 minut. Po upec€eni posypeme natrhanym

tymianem a nakrajenou pazitkou.




