Zapecené syrové bataty
s Jiho€eskym Lipnem

@ 90 minut narocnost @@OO

Ingredience (4 porce)

4 menSi bataty

¢ 70 g JihoCeské Lipno extra smetanové
¢ 50 g slaniny

* 70 g suSenych rajcat

¢ 2 strouzky Cesneku

* 50 g Spenatu

¢ 50 ml JihoCeské smetany

* 1/2 1Zi€ky uzené papriky

¢ sul, pepf

Navod na pfipravu:

Bataty omyjeme, lehce potfeme olivovym olejem a dame péct do trouby na 190 °C asi 55 minut.

Slaninu nakrajime na kostiCky a dame chvilku smazit na panev. Poté pfiddme nakrajend suSena raj¢ata,
prolisovany Eesnek, papriku a dal8i minutku restujeme. Pak pfidame Lipno a smetanu, a kdyZ se Lipno rozpusti,
jesté Spenat. Dle chuti mizeme dosolit.

Bataty podélné rozpulime, vydlabeme z nich IZici vnitfek (nechame asi centimetrové okraje) a napinime je
pripravenou smési. Do nékterych batati mizeme dat naplné méné a do dalku klepnout vajicko.

Takto pfipravené bataty dame zpét na plech, pokapeme je olivovym olejem a pe¢eme dalSich 15 minut.
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