Makovec s vanilkovym
Lipankem

@ 45 minut narocnost @ OO0

Ingredience (12 porci)

250 g hladké mouky

100 g maku

150 g cukru

1 kypfici prasek

* 1 vejce

100 g rozpusténého JihoCeského masla

250 g mléka

¢ 1 IZice marmelady/povidel

Poleva
¢ 3 Lipanky tradi¢ni vanilkové

e Stava z 1/2 citronu

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 170 °C. Kolaovou formu nebo hlubsi plech vymazeme maslem a vysypeme hrubou
moukou.

Mouku, mak, cukr a kypfici praSek smichame v mise. Poté pfidame i vejce, rozpusténé maslo, mléko

a marmeladu nebo povidla. VSe zamichame a nalijeme do pfipravené formy.

Lipanky smichame se Stavou z citronu a potfeme jim tésto.

Peceme asi 30 minut. KdyZ se makovec nelepi na Spejli, je hotovy.
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