Snidanové tartaletky
se syrem Lipanek, vejcem,
slaninou a zeleninou

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience

5 listu filo tésta (Ize nahradit listovym téstem)
1 baleni syru Lipanek
1/2 zelené papriky
1/2 Zluté papriky
6—8 cherry rajcat

4 platky slaniny

5 vajec

hrst pazitky

sul

pepf

1 IZice olivového oleje

Navod na pripravu:

Listy filo tésta polozime na sebe a vykrajime kolecka, ktera viozime do forem na muffiny. Obé papriky nakrajime
na tenké prouzky a orestujeme na oleji. Do koSi¢ku vloZzime papriku, rozptlené cherry rajce, vejce, osolime,

opepfime, navrch poloZime slaninu a na kosti¢ky pokrajeny syr Lipanek. PeCeme v predehiaté troubé pfi 180 °C

12—14 minut. Po upeleni ozdobime rajéetem a najemno nasekanou pazitkou.




