Kola¢€ z filo tésta s krémem
ze sladké pomazanky
Lipanek a omackou z jahod

@ 30 minut narocnost @ @O O

Ingredience

* 200 g filo tésta

¢ 30 g JihoCeského masla

¢ 300 g Cerstvé JihoCeské smetany

¢ 1 IZice vanilkové pasty

¢ 2 baleni sladké pomazanky Lipanek
¢ 1 IZi¢ka citronové Stavy

¢ 150 g mrazenych jahod

* 50 g Cerstvych jahod + na ozdobeni
* par listki Cerstvé bazalky + na ozdobeni
¢ 1 1Zicka solamylu

¢ 1 Izi¢ka citronové kiry

¢ 20 g mouckového cukru

3 IZice vody

Navod na pripravu:

Filo t&sto potfeme rozpusténym JihoCeskym maslem a upeceme v pfedehiaté troubé pfi 175 °C cca 10 min.
Studenou €erstvou JihoCeskou smetanu vySlehame spole€né se sladkou pomazankou Lipanek, mouckovym
cukrem, citronovou 8tavou a vanilkovou pastou. V hrnci pfivedeme k varu mraZzené jahody, na kosti¢ky nakrajené

Cerstvé jahody, citronovou kuru, najemno nakrajenou bazalku, vodu a solamyl. Hotové tésto rozdrobime, potfeme

krémem, zalijeme jahodovou omackou a ozdobime jahodami a bazalkou.




