Obalovany Jihocesky
syrecek se slaninou
a pe¢enym bramborem

@ 40 minut narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

2 baleni Jiho¢eského syrecku

100 g slaniny

300 g brambor

¢ olej

tatarka/majonéza

Trojobal:

* mouka

* Cerstvé JihoCeské mléko
e sul

* 1 vejce

¢ strouhanka

Navod na pripravu:

Brambory oplachneme, nakrajime na mésicky, rozloZime na plech s pecicim papirem, zakdpneme olivovym

olejem, osolime a pe¢eme pfi 180 °C cca 30 minut. JihoCesky syreCek omotame slaninou, obalime dvakrat

v trojobale a smazime ve vétSim mnoZstvi oleje. Podavame s pecenymi bramborami a tatarkou.




