Obalovany syr Lipanek
se Sunkou a varenym
bramborem

(O 30 minut naroénost @000

Ingredience (2 porce)

200 g syru Lipanek 48%

¢ 100 g Sunky dle vybéru

* 400 g brambor

¢ olej

¢ tatarska omacka nebo majonéza
* pazitka

¢ JihoCeské maslo

Trojobal:

hladka mouka

Cerstvé JihoCeské mléko
* 1 vejce

e sl

strouhanka

Navod na pripravu:

Brambory oloupeme, nakrajime a vafime v osolené vodé domékka. Na platek syra Lipanek polozime platek Sunky
a takto pokracujeme. Konéime platkem syra Lipanek. Kdo bude chtit, mGze vykroijit syr Lipanek do rGznych tvar(,

pFipadné staci rozkrojit na dva trojuhelniky. Obalime dvakrat v trojobale a smazime ve vétSim mnoZstvi oleje.

Podavame s vafenymi bramborami pfelitymi rozpudténym JihoCeskym maslem, tatarkou a posypané pazitkou.




