Pecené papriky plnéné
balkanskym syrem

@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience (3 porce)

* 3 papriky = S8 s
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1 1Zice olivového oleje

* 2 lzice €ernych oliv

¢ 5 suSenych rajcat

¢ 200 g balkanského syra
* 180 g JihoCeského zervé
* hrst pazitky

¢ 1 strouzek Cesneku

* hrst petrZzelky

* hrst bazalky

e sul

* pepf

Navod na pfipravu:

Papriky rozpulime a vykrojime stfed jadfince. SuSena raj¢ata a olivy nakrajime na mensi kosti¢ky. JihoCeské
Zervé vySlehame s balkanskym syrem, olivovym olejem, pfidame najemno nakrajenou pazitku, bazalku, petrZel,

Cesnek a nakonec vmichame susena rajcata s olivami. Dochutime soli a pepfem. Smés vlozime do cukrafského

sacku, naplnime papriky, vlozime do pekacku a pec¢eme v predehraté troubé pfi 185 °C cca 20 minut.




