Pecéené brambory
s Jihoceskym tvarohem
a redkvickami

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (4 porce)

¢ 12 stfednich brambor

¢ 200 g slaniny

¢ 350 g JihoCeského tvarohu

* 200 g JihoCeské zakysané smetany
¢ 100 ml Cerstvé JihoCeské smetany
¢ 1 |Zicka dijonskeé hofCice

e sul

* pepf

* 1 svazek fedkviCek

* pazitka

Navod na pfipravu:

Brambory uvafime ve slupce do polomé&kka. Redkvi¢ky nakrajime na malé kostigky, pazitku nakrajime najemno
a smichame s hofi¢ici, JihoCeskym tvarohem, Cerstvou JihoCeskou smetanou a Jiho&eskou zakysanou smetanou.
Brambory oloupeme a kazdou zabalime do prouzku slaniny. Konce slaniny lehce pfipichneme péaratkem, aby

se obal b&hem pedeni nerozeviel. Brambory naskladame na plech a peCeme v predehfaté troubé pii 200

°C. Zbylou slaninu nakrajime na kosticky a nasypeme asi po 10 minutach na plech k bramboram. Omacku

rozdélime na talife, pfidame peené brambory a nakonec posypeme oprazenymi kostiCkami slaniny.




