Bucek se zkaramelizovanou
cibuli, Romadurem a salatem
z jablek, kedlubny a celeru

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

2 Romadury

* 400 g bucku (pfedem nakrajeného)
* 4 vétsi cibule

¢ 1 |Zi¢ka cukru

¢ 1 IZice bilého vinného octa
e sul

* pepf

e 2 |zice oleje

¢ 2 jablka Granny Smith

¢ 2 stonky fapikatého celeru
¢ 1 kedlubna

¢ 2 salaty little gem

¢ 3 strouzky Eesneku

¢ 50 g JihoCeského masla

1/2 1Zicky celého kminu

2 |Zice majonézy

1 I1zice dijonské hoic€ice

1 IZzi€ka hrubozrnné horcice

1 IZzice medu

Navod na pripravu:

Cibuli nakrajime na tenké platky a orestujeme na oleji. Osolime, opepfime, pfidame cukr, ocet a restujeme
dalSich cca 5 minut. Jablka nakrajime na tenké mésicky, kedlubnu a celer na kosti¢ky. Majonézu, obé hoicice
a med smichame se zeleninou. Bli¢ek orestujeme ze vSech stran na suché panvi cca 3 minuty. Poté pfidame
Jiho¢eské maslo, rozmackany ¢esnek, kmin, sll a pepf. Opeceny blcéek viozime na plech vylozeny pecicim
papirem, poklademe karamelizovanou cibuli, na platky nakrajenym Romadurem a pe¢eme v pfedehraté troubé
pfi 180 °C cca 10 minut. Salat little gem rozkrajime na ¢tvrtky, rozlozime na talif, poklademe salatem z jablek

a backem.
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