Zapecena kureci prsa
se syrem Lipanek a rajcaty

(O 30 minut difficulty @@0O
Ingredience (2 porce)

* 2 kufeci prsa

1 baleni syru Lipanek

¢ 5 vétSich brambor

¢ 1 Izice JihoCeského masla + na peceni
¢ 1 vétsirajce

* 6 cherry rajat + 2 na ozdobeni

* 50 g porku

¢ hrst pazitky

¢ hrst Cerstvé bazalky

¢ 1 Izicka hladké mouky

¢ 200 ml vyvaru

¢ 150 ml Cerstvé JihoCeské smetany
e sul

* pepf

1 1Zice olivového oleje

Instructions for preparation:

Kufeci prsa rozkrojime ze strany a vytvofime kapsu, kterou osolime, opepfime a naplnime na platky nakrajenym
rajéetem a syrem Lipanek. Potfeme olivovym olejem, vloZzime do pekacku a pe¢eme v pfedehiaté troubé pfi 185
°C cca 15 minut. Brambory oloupeme, rozkrojime a uvafime v osolené vodé. Pérek nakrgjime na kole¢ka, cherry
rajCata rozp(llime a orestujeme na JihoCeském masle. Zasypeme moukou, vyvarem a Cerstvou JihoCeskou
smetanou. Dochutime soli a pepfem. Vafené brambory pfelijeme rozpusténym JihoCeskym maslem, posypeme

najemno nasekanou pazitkou, nahoru polozime kufeci prso, prelijeme omackou a ozdobime raj¢aty a Cerstvou

bazalkou.




