Dipy ke grilovani
z JihoCeské zakysané
smetany

@ 15 minut narocnost @O OO

Ingredience

Pikantni paprikovy:

1 JihoCeska zakysana smetana

1 chilli papri¢ka

¢ 1 [zicka suSeného Eesneku

1 1zicka sladké papriky

e sUl, pepf

Cesnekovy s bylinkami:

1 JihoCeska zakysana smetana

2 strouzky Cesneku

¢ hrst Cerstvych bylinek

1 Izice majonézy

e sUl, pepf

Koprovy s citronem:

¢ 1 JihoCeska zakysana smetana
¢ hrst Cerstvého kopru

e 1/2 citronu

* 1 IZiCka plnotuéné hofdice

e sUl, pepf

Navod na pripravu:
Pikantni paprikovy:

Chilli papri¢ku zbavime seminek a nakrajime na tenké platky. V misce ji smichame se suSenym ¢esnekem,

paprikou, zakysanou smetanou a dochutime soli a pepfem.
Cesnekovy s bylinkami:

Cesnek prolisujeme a bylinky nasekame najemno. Zakysanou smetanu smichdme s majonézou, bylinkami

a ¢esnekem. Podle chuti pfidame sul a pepf.
Koprovy s citronem:

. {MADETA)___



Kopr nasekame na kousky a smichame ho se smetanou, Stavou z citronu, hof¢€ici, soli a pepfem.




