Syreckovy tatarak
s dresinkem z Jihoceskeé
zakysané smetany

@ 20 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

2 baleni Jiho¢eského syrecku

1 chilli papricka

1/2 Cervené cibule
e 2 |Zice piva

¢ 3 Izice nasekané pazitky

2 IZice JihoCeské tradi€ni zakysané smetany

2 IZice olivového oleje

1 Izice dijonské hofCice

1 1Zicka worchesteru

¢ Fedkvicky

e 1/2 IziCky sladké papriky
e sul

* pepf

* 1/2 Izi€ky kminu

¢ Cesnek

* chléb

* olgj

Navod na pripravu:

V mise promichame JihoCeskou zakysanou smetanu, hof¢ici, jednu IZici piva, |Zici olivového oleje, dvé IZice
nasekané pazitky a worchester. Osolime a opepfime. Jiho&esky syreCek nakrajime na malé kosticky a smichame
s najemno pokrajenou cibuli, Fedkvickami, chilli papri¢kou, paZitkou, pivem, olivovym olejem, kminem, &ervenou

paprikou, soli a pepfem. Chleba nakrajime a opec¢eme na panvi s olejem. Hotové topinky potfeme ¢esnekem

a podavame s tatarakem a dresinkem z Jihoceské zakysané smetany.




