Skladana tortilla s uzenym
Syrem na panev

@ 15 minut narocnost @ OO O

Ingredience:

4 tortilly

2x Syr na panev uzeny

3 rajCata

1 plechovka Cernych fazoli

2 menSi strouzky Eesneku

1 IZice olivového oleje

citron

1 JihoCeska zakysana smetana
hrst Cerstvych bylinek

sul, pepf
Navod na pripravu:

Nejprve pfipravime fazole. Na oleji rozvonime na mirném plameni nasekany €esnek asi 2 minuty. Poté pfidame
nadrobno nakrajené rajce a dal$i minutku restujeme. Nakonec pfidame slité fazole a IZici citronové Stavy.
PFi michani mizeme fazole lehce rozdrtit. Pokud chceme usetfit €as, staci fazole nechat odkapat pouzit je rovnou

z plechovky.

Zakysanou smetanu smichdme s nasekanymi bylinkami, Spetkou soli a pepfem.
Rajc¢ata nakrajime na platky.

Syr na panev zprudka orestujeme z obou stran na nepfilnavé panvi.

Tortillu nakrojime od stfedu do kraje a rozdélime ji na pomysiné Ctyfi ¢asti. Hned za nakrojenou &ast dame
zakysanou smetanu. Na dalSi &tvrtinu poloZime fazole, rajéata a Syr na panev. Tortillu poskladéame postupné
po pfipravenych ctvrtinach do tvaru trojuhelniku. Zape€eme ji v toustovaci, na grilu nebo na panvi a mazeme

podavat.

Do tortilly I1ze pouZzit libovolné kombinace, napfiklad slaninu, trhané maso, papriku, rukolu nebo tfeba bazalkové

pesto.




