Pecené brambory
s cibulovou marmeladou,
slaninou a Romadurem

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

6 stfednich brambor

2 baleni Romaduru

3 cibule

200 g slaniny
¢ 1 hrst pazitky

1 1Zice olivového oleje

2 1Zi€ky cukru

1 IZice bilého vinného octa
e sl
* pepf

1 I1Zicka Jihoceského masla

¢ par vétvi¢ek Cerstvého tymianu

Navod na pripravu:

Brambory pfedvafime v osolené vodé. Cibuli nakrajime na tenké mésicky a orestujeme na olivovém oleiji.
Po chvili pfidame na kosti¢ky nakrajenou slaninu, cukr, ocet, tymian, sul, pepf a restujeme cca 8—10 minut.
Varené brambory rozpUlime, vlozime do zapékaci misy, posypeme cibuli, slaninou a na platky nakrajenym
Romadurem od Madety. PeCeme v pfedehfaté troubé pfi 185 °C cca 20 minut. Hotové brambory posypeme

nakrajenou pazitkou.




