Zapecené téstoviny
se syrem Madeland,
masovymi koulemi

a rajcatovou omackou
s bylinkami

@ 30 minut narocnost @ @O O

Ingredience (2 porce)

1 baleni syru Madeland

200 g téstovin

500 g mletého masa (mix vepfového a hovéziho)

1 1Zice strouhanky
* 1 vejce

e sul

* pepf

1 1zicka suSeného oregana

1 Izicka suSeného ¢esneku

1 strouzek ¢esneku

® par vétvicek tymianu

1 hrst pazitky

1 hrst Cerstvé bazalky

1 hrst cherry rajcat

1 plechovka raj¢at

1 IZice bilého vinného octa

1 I1zi€ka cukru

1 Izice olivového oleje

Navod na pripravu:

V misce smichame mleté maso, strouhanku, vejce, suSené oregano, suseny cesnek, sul, pepf a vytvofime

ze smeési masove koule. Na panvi s olivovym olejem koule orestujeme. Az zaCnou chytat zlato-hnédou barvu,
pfidame Cesnek a po 2 minutach rozpulena cherry raj¢ata. Po dalSich 2 minutach pfidame raj¢ata v plechovce,
tymian, nakrajenou pazitkou, bazalku, ocet, cukr, sul, pepf a vSe vafime cca 15 minut. Téstoviny uvafime

v osolené vodé a poté je smichame s omackou a koulemi. V3e pfendame do zapékaci misy, nahoru poloZime syr

Madeland a zapékame v troubé pfi 185 °C cca 10—-12 minut.
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