Zapecené barevné téstoviny

s Lipankem Zlat'ackem, _
kurecim masem, pérkem, /
rajcaty a hor¢icnou omackou

(O 40 minut difficulty @@O0O

Ingredience (2 porce)

* 200 g barevnych téstovin
¢ 2 baleni Lipanka Zlatacka
e 200 g kufecich prsou

e 1/2 porku

¢ 10 cherry raj¢at

¢ 20 g hladké mouky

¢ 1 IZice JihoCeského masla
¢ olivovy olej

¢ 250 ml JihoCeské smetany
* 100 ml slepiciho vyvaru

* 1 IZice dijonské hoicCice

* 1 Izika hrubozrnné hof¢ice
e sul

* pepf

Instructions for preparation:

Téstoviny uvafime dle navodu. Kufeci prsa nakrajime na mensi kousky, orestujeme na Izici olivového oleje,
osolime a opepfime. Na JihoCeském masle orestujeme na kolecka pokrajeny porek, pfidame mouku, slepici
vyvar, obé hof¢ice a pfivedeme k varu. Poté pfilijeme JihoCeskou smetanu, sl, pepf a chvili povafime.

Do zapékaci formy vlozime té&stoviny, kufeci maso, cherry rajCata, zalijeme omackou a posypeme nakrajenym

syrem Lipanek Zlatacek. PeCeme v pfedehraté troubé& na 180 °C cca 15-20 minut.




